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Med exklusiv licens till en av
regionens starkaste varumarken

Industrigatan 2 « Firjestaden



OLANDSCHOKLAD - VAR HISTORIA

April 2010 évertogs Figeholms konfektyr och da bestdlldes den forsta chokladtempereraren.
Mdlet var att med en livsmedelsklassad lokal kunna skapa “Are Choklad” fran Oland.
Are choklad var dé den starkast lysande stidrnan pd chokladhimlen i Sverige.

Utan kunskap om chokladtillverkning etablerades i juni samarbete med Sveriges dd mest me-
riterade chocolatier — Sylvain Marron (fransman, men bosatt i Goteborg). Sylvain var dd den
enda svensk som kvalificerat sig och tdvlat i choklad-VM (World chocolate masters).

Sylvain skrev vdra forsta recept efter vara énskemadl och kom ocksd och hjdlpte oss rent
tekniskt under 3 dagar.

Eftersom vi inte hade ekonomi att marknadsfora oss traditionellt, sa sdg vi till att utnyttja
Sylvains besok. Vi bjod in pressen och fick mycket uppmdrksamhet i lokalmedia med uppslag i
alla de storsta tidningarna.

Dér och dé dog dock vdrt mdl att jaga Are Choklad. Atminstone gillande kvantitet.

Att gora praliner av hégsta kvalitet limpar sig ndmligen inte for att varken ldgga i en strut
eller en cylinder. Pralinerna har helt enkelt for tunt skal.

Men vinsten var att vi hade fdtt en mdstare som mentor.

Vi var tvungna att tdnka om...

Vivalde att ldgga var prisbild i samma ldge som de mest etablerade i Sverige — Stockholms
Chokladfabrik m.fl. Under Stockholms chokladfestival — Sveriges storsta mdssa for
chokladféretag — 2010 visade vi upp oss for branschen for forsta gangen. Det resulterade i att
Nobel Nightcap - Nobelfestens officiella efterfest — valde ut vdara praliner som mdssans bdsta
och vi fick dran att leverera 1000 praliner.

Det resulterade i dnnu mer media. Vilket resulterade i en god julférsdljning. Detta med for-
packningar som vi fatt kopa in och som inte var skrdddarsydda for vara praliner.

2011 var vi utstdllare pa Képenhamns Chokladfestival och sedan pa ytterligare ca 10 mdssor
- stora och sma - runt om i Sverige under aret. Vi insdg ndmligen att mdssor var ett bra sdtt
att visa upp sig och lata folk fa smaka till en hanterbar kostnad — mestadels var egen tid. Hdar
kunde vi ocksd tjdna pengar pad direktforsdlining.

Under aret kom Sylvain ater pd besok och vi hade vid arets slut ca 10 pralinsorter.
Ater sd fick vi dn en gdng dran att levera till Nobel Nightcap.

Vi fick ocksad dran att ta fram en rompralin at Venezuelas Ambassad. En pralin baserad pa
deras nationalrom — Rom Diplomatico.

2012 hade vi fatt fram var egen fungerande forpackningslosning och vi kunde nu séka dter-
forsdljare utanfor de regionala grinserna.

Vi akte till Formexmdssan i januari och ldmnade den 5 dagar senare med ca 40 nya dterfér-
sdljare. Till sommaren fick vi mojligheten att ta 6ver en forsdljninglokal pa Fdrjestadens
hamnplan. Vi skapade ett café med chokladbutik.

2017 var vi for trangbodda i vara davarande fabrikslokaler och flytten gick till dagens

lokal ldngs Industrigatan, vilken byggdes om for vara dndamal.

Vi bygger i lokalen ett kallkok ddr vi borjar gora mackor och smérgdstartor for att locka forbi-
passerande hantverkare. Vi kallar det vart Fik.

NOBEL NIGHTCAP

Vi bygger tvd diskrum, koper in mdngder av rostfria binkar, hyllor, stickvagnar mm.

2022 6ppnar vi en ny restaurang - “Bistro & Deli Olandschoklad” pé Storgatan i Kalmar.
Samt en ny sommarrestaurang i Farjestaden - “Strandbaren”.

Vi bygger da om delar av Fiket i fabriken till bageri/konditori och investerar i bakugn,
jasskdp, degblandare, kyl, frys, rostfri bank, trdbdnk och kavelmaskin.
Allt for att vi ska bli sjdalvforsérjande pd brod och bakverk.

Satsningarna pd vara restauranger har tagit mycket av var tid och under senare dren sd
chokladen har hamnat lite i kolvattnet. Det var och dr fortfarande ett vildigt starkt varumdr-
ke som bygger fortroende for vara nya satsningar. Och chokladen dr en viktig del av forsdlj-
ningen internt i vara restauranger ddr Hamncaféet dr “aterforsdljaren” som sdljer mest.

Vi har inte ldngre tid att dka pd sd manga mdssor och marknader, men har etablerade platser
pa Skordefesten i Eriksore, Julmarknaden pa Kalmar Slott samt Matmarknad i Vixjo. Dessa
ger bra intdkter kontra nedlagd tid och kostnad.

Vi har ca 40 kunder/dterforsdljare runt om i Sverige ddr vissa koper enstaka ganger och
andra regelbundet.

2024 skapades var nya hemsida med ny webbshop. Hdr finns stora mdjligheter att vixa!
Vi har enbart hunnit skrapa pa denna sdljkanal.

Likasd dr fabriken byggd for att kunna hantera stora volymer. Nagot som inte sker idag.
Gadr det att vdxa pa utbudet som finns idag?

Skapa nya produkter som attraherar marknaden?

Vi erbjuder en fdrdig lokal med allt som miljo och hdilsa krdver av en livsmedelsanldggning.
Maskiner, inventarier, utensilier osv.

Med vart varumdrke i ryggen sd finns redan renomé och kvalitetstdmpel att bygga pd.

Samt goda kontakter med leverantérer, speditionsfirma, etablerade kunder och lopande intdk-
ter frdan start ger inte den normala uppforsbacke som nystartader firmor annars drabbas av.
Hdr finns potentialen till att snabbt vdxa och fd en blomstrande verksamhet.

Mvh Magnus Bremefors, Norbert "Nobbe” Dannberger och Mikael Fransson.
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Detta ir en inkramsaffiar dar du/ni koper maskiner, inventarier, utensilier (utrustning och
verktyg) och tillgdngen till en livsmedelsanpassad och godkédnd lokal pa Industrigatan 2 i
Farjestaden. Du far ocksa tillgang till vara inarbetade inkdps- och distributionskanaler.

Du/ni tar inte 6ver bolaget Olandschoklad AB och dess organisationsnummer.
Eller glasstillverkning, restauranger eller liknande.

Du/ni férvarvar ocksa en exklusiv licens till varuméirket Olandschoklad. Med tillgang till

recept, know-how, inarbetade kunder, foérsdljningsplatser, goodwill, webb-shop*, hemsida*

och ett valdigt starkt och inarbetet varumaéarke.

I produktionslokalen har vi ocksé vart Bageri/konditori som forser fabriksbutiken samt vart
Hamncafé med bakverk, konditoriprodukter samt en del brod.
Vi diskuterar garna dven en l6sning dar du/ni fortsatt kan leverera dessa produkter till oss.

* Ett samarbetsavtal gdllande nyttjande/delande av befintlig hemsida/webbshop tas fram vid affdr.

.t GINT HANTY,
Lo Cag
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EXKLUSIV LICENS TILL OLANDSCHOKLAD

Vihar for avsikt att fortsitta driva vart Hamncafé pa s6dra hamnplan i Farjestaden dar
OlandsChoklads Hamncafé ir det inarbetade och vilrenomerade namnet med hdga betyg pé
Tripadvisor och Google och vi har méanga tusen foljare pa Instagram och Facebook.

Har ar chokladprodukterna en viktigt del av framgangen.

Chokladen skapar merférsédljning och lockar in besdkare till caféet vilket ger oss bra extra for-
sdljning mellan lunch och middag.

Motsvarande ar vart Hamncafé en viktig del for er chokladforsédljning. Hamncaféet

ar varumaérkets storsta aterforsiljare och den mest etablerade butiken.

For att sakerstilla att Olandschoklads produkter kommer fortsétta levereras till oss i vart
Hamnecafé och i var Bistro i Kalmar med samma kvalitet och leveranssidkerhet som tidigare
erbjuder vi er utan extra kostnad att fa exklusiv licens till vara recept och tekniker.

Detta innebdr att vi fortsatt dger varumérket Olandschoklad fram tills att vi séljer vart Hamn-
café eller av andra anledningar lagger ner den verksamheten.

Med den exklusiva licensen far vi inte lata ndgon annan (inklusive oss sjdlva) tillverka
chokladprodukter som fanns nér licensen signerades®. Inte heller 1ata ndgon annan / eller vi
sjalva gora chokladprodukter under namnet Olandschoklad.

Ni far en trygg och sdker kund.

Ni garanterar oss att fortsitta jobba efter de recept ni lanar, garanterar leveranser och foljer
regler fér varuméarket enligt villkor i licensen.

Ni far inte silja/dela recept och tekniker utan total sekretess géller.

Den dag vi sdljer eller p& annat sétt avyttrar Olsndschoklad Hamncafé pd S6dra Hamnplan i
Firjestaden s gar hela varumirket Olandschoklad 6ver till dig/er. Utan tillkommande kostnad.

Denna licens dr med andra ord en sdkerhet for oss att vi fortsatt har tillgdng till Olandschok-
lads produkter genom att vi kan hitta en ny tillverkare om ni inte langre 6nskar fortsatta till-
verkningen eller kommer i obestand.

Alla nya produkter som skapas av dig/er rdknas inte in i den exklusiva licensen utan ar din/era.
Onskar ni silja dom under varuméarket Olandschoklad sa méste de dock forst godkinnas av oss.

Allt f6r att varuméarket Olandschoklads starka kvalitetsstdmpel inte missgynnas.

* Aktuellt produktsortiment stams av vid slutlig affdr.
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handgjorda chokladpraliner i ca 25
smaker. Séljs styckevis till slutkund
och aterforsaljare samt packadei 3,
4,8,12 och 24 pack. En arlig Advent-
skalender ar storséiljare.

Tunna och Tjocka brack (choklad-
kakor brutna for hand) i olika smaker.

00, | CHOKLAD
?,gg Toppad med cacaonibs.
fikta vanilj i mjélkchoklad.
b .| SVARTVINBAR
— - /////// Syrlig och kramig pralin
7 [LANDS = . - ey it J som ar laktosfri.
-_n_ungua - s dLANDS ) OLANDS '® o HAVTORN
8 F OLANDS © CHOKLAD S chokLan B -\ CHOKLAD 8% O\ | Fttgetcins
CHOKLAD /= | 7= ol T g | Mocca
= ¥ e Krossade kaffebonor.
; . ! : Kramig kaff
- XANTE
3 | Toppadmed grint socker.
Pér gl
\ CITRON
\\ Ripplad vit choklad.
Chokladkola gjord pa
vit choklad.

OLANDSK GETOST
% Farskost som ger syrlig
yoghurtsmak (ej getsmak).

‘ WHISKY
\\ Ripplad mjdlkchoklad.

Singel malt i krdmig konsistens.

ROM DIPLOMATICO
i N Kramig pralin dar smaker av vanilj
BLANDE blandas med mjuk romsmak.

CHOKLAD

APELSIN - Rdsocker
S22 | Klassisk smakkombination med
krémig konsi Laktosfri.

LAKRITSROT
O Akta lakrits i mjuk chokladkola.

(Ej att forvixla med salmiak)
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~ | HALLON
u' " ﬁ? Toppad med torkade hallon.
Elili'l‘l'l,’fn Chokladkola med fruktig smak.
~q | SALT CARAMELL
Toppad med kolabitar.
Mijuk, salt mjolkchokladkola.
o0, MANGO/PASSION
g@ Toppad med guldkulor.
Fruktig chokladkol

\ JORDGUBB

\ Fruktig och s6t smak med
kramig konsi

SOTT & SALT

> | Salt och sotma i mjuk

< DLANDS
CHONLAD
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70% chokladkola.
GULDKANT

Punsch och Cognac

i krémig k

BJORNBAR
Fruktig, syrlig/stt smak
med kramig konsistens.

CHILI
°o°°% Toppad med réda kulor.
Ganache med sting.
‘ MINT
\\ Ripplad mérk choklad.
Miuk chokladkola med
frisk smak.
- RABARBER / VANILJ

Toppad med rosa socker.

Chokladkola med fruktig smak.
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LOKAL

Ilokalen pa Industrigatan 2 finns lager, kontor, kallskdnk/kok, varumottagning, omkléad-

ningsrum, tvéitt, toaletter, bageri/konditori, butik, produktions- och packrum samt tva
diskrum.

Allt ar godkant av Miljo- och hélsa rérande livsmedelssédkerhet och hygien.

Ytor och maskiner finns fér verksamheten att vixa.

Langst at vaster i lokalen finns Glassproduktion samt frys- och kylrum (markerat i orange).
Dessa ingar inte i affdren utan dessa hyr vi av dig/er till en kostnad av 20% av totala manads-
hyran fran Moérbyldnga Bostad.

(kontroll av aktuella hyresnivdaer gas igenom efter varje darsskifte)

Viser giarna en 16sning att dela diskrum (markerat i gront). Men det ar ndgot som vi gdrna
diskuterar med dig/er.






